
 
Elaborado en nuestra bodega, 
de forma tradicional, con 
auténtico respeto por lo natural 
y producido en su totalidad, con 
uva verdeja de cultivo ecológico 
y una fermentación autóctona, 
en la DO RUEDA,  
 
ORO PÁLIDO presenta: 
 
Atractivo color amarillo pálido 
con matices verdosos. Limpio, 
transparente, brillante.  
Aroma intenso, varietal, con 
notas de hinojo, anisados 
acompañados de sorprendentes 
notas de flores blancas.  
 
De gusto estructurado, largo, 
intenso, goloso. En el paso en 
boca muestra un amplio 
abanico de matices, desde 
hinojo y anisados, fruta madura 
y flores blancas, acompañado 
de una acidez bien integrada, 
que persiste en boca de forma 
muy agradable.  
 
Es un buen acompañante en 
multitud de ocasiones y 
perfecto con pescados, arroces, 
pastas y tapeo.  
 
Listo para disfrutar….  
  
 


